Festtags—Karte ab dem 06.11.2017

Pasz‘thaken—&%%an‘o o/ Ra/zmuppe

mit Ingwer, Curry und Kokosmilch vevfe inert

serviert mit Entenbmst‘creifen
€ 5,50

Vorspeisen-Duett
hausgemachte Wildfrikadelle mit Pﬂaumenbutter und ge’oratene Wildrotwurst
mit Williams Birnen-Relish an Apfe [-Tomaten-Bulour

€10,50

Damm/z[rsc/zmgouz‘ im EtS'em‘opjf serviert
mit Waldpi[zen, Schalotten und ﬁfisc’nem Wintergemiise in kréiﬁiger
Merlot-Sauce mit hausgemach‘cen Pistazienspéi‘czle

und Aprikosen—Calvados Chutney

€ 19,50

Re[iy%/der /.(a}yafmﬂ/.ez‘s

gebraten auf Speckwhfs ing , Paris Lenkartoﬂe[n
Limetten-Meerrettich Sauce mit Apfe [wﬁlfel

€19,80

gesc/zmon‘e Kalbsbéckchen

mit Speck]oé’nnchen, Rosenkohl und hausgemac’nten Pis’cazienspéitz[e
in Madeira—Feigensauce
€ 2050

klassische Gansekeule
mit Glithwein-Rotkohl, Rosenkohl und Kartj(ﬁelklbﬁe

serviert mit einer kvéiﬁigen Gansesolse

eine Keule €17,90 oder zwei Keulen € 21,50

Barbarie Entenbrust
mit Krauter-Honig glas tert

auf Glithwein-Rotkohl mit Rosenkohl,
Granatapfel—Feigen -Sauce, und Nusskroketten

€ 2150

hauseemachtes Christollen-Eis
auf Zimtprlaumensp 'Lege[ mit Feigenviertel

und gekﬁh[’cer Orangenzabaione
€ 6,80

Hauptgerichte der Festtagskarte sind von der Dinner for two Aktion ausgeschlossen!



